
Latvijas Neatkarī bas dienas vakariņas

I Z V Ē L E  N O  3  U Z K O D Ā M  ·  C H O I C E  O F  3  S T A R T E R S

Samta pupiņu krē mzupa ar baravikā m un trifeļu grauzdiņiem
Velvety bean cream soup with porcini mushrooms and truffle croutons

Svē tku rosols ar kū pinā tu skumbriju, sarkanajiem ikriem, ceptiem dā rzeņiem un olu krē mu
Festive rosols salad with smoked mackerel, red caviar, roasted vegetables and egg cream

Apdedzinā ts brieža muguras rostbifs ar sī polu marmelā di un viegli kū pinā tu olu krē mu uz
ķiploku rudzu brusketas

Seared venison loin roast beef with onion marmalade and lightly smoked egg cream on garlic rye bruschetta

S O R B E R T S  ·  S O R B E T

Smiltsē rkšķu sorberts ar medu
Sea buckthorn sorbet with honey

I Z V Ē L E  N O  4  P A M A T Ē D I E N I E M  ·  C H O I C E  O F  4  M A I N  C O U R S E S

Zandarta kotletī tes diļļu mē rcē  ar medū  lē ni gatavotu seleriju, kartupeļu biezeni un
kraukšķī giem sī poliem

Pike-perch cakes in dill sauce with honey slow-cooked celeriac, mashed potatoes and crispy onions

Asinsdesa tempurā  ar griķu pankū ciņā m, karamelizē tu ķirbi un brū kleņu mē rci
Blood sausage in tempura with buckwheat pancakes, caramelised pumpkin and lingonberry sauce

Cū kgaļas stilba tornedoss tumšā  “Brenguļu” alus mē rcē  ar zirņu biezeni un lē ni sautē tiem
skā bē tiem kā postiem

Pork shank tournedos in dark “Brenguļu” beer sauce with pea purée and slow-braised sauerkraut

Ķirbju pē rļu grū bu risoto ar zaļo zirnī šu putā m un kū pinā tu sieru
Pumpkin pearl barley risotto with green pea foam and smoked cheese

I Z V Ē L E  N O  2  D E S E R T I E M  ·  C H O I C E  O F  2  D E S S E R T S

Atvē rtā  Vecrī ga ar biezpiena krē mu un melleņu kompotē
Open “Vecrī ga” cake with quark cream and blueberry compote

Rudzu trifeles ar tumšo šokolā di, Rī gas Melno balzamu, skā bā  krē juma krē mu un brū klenē m
Rye truffles with dark chocolate, Riga Black Balsam, sour cream crème and lingonberries

75 EUR
P E R S O N A I  ·  P E R  P E R S O N

18.11.2026. 19:00

Latvian Independence Day Dinner

res@balticbeach.lv +371 67771411


