
Lieldienu BRANČS
Ē D I E N K A R T E

DESERTI
Ruma baba ar zemenēm un saldo krējumu

Lielie kuliči ar rozīnēm un marmelādi
Mini biezpiena kūkas (pashas) ar cukurotiem augļiem

Lieldienu keksiņi ar šokolādes olām un krēmu
Cepti āboli ar riekstiem un medu

Ķiršu biezais kompots ar maskarpones krēmu
Svētku magoņu strūdele

Tumšās šokolādes muss ar ķiršiem un baltās šokolādes krēmu

PIRMAIS ĒDIENS

ZUPAS
Minestrone ar truša frikadelēm un omleti

Baltijas soļanka no trīs zivju sugām ar garnelēm

Gulašzupa ar liellopa gaļu un sakņaugiem

UZKODAS
Laša filejas tartars ar paipalu olu,

kaperiem un grauzdiņiem mājas gaumē

Tīģergarneles tempurā ar tartara mērci

Galerts no teļa vaigiem, liellopa ribiņām
un vērša astēm ar mārrutku putām

Rostbifs ar medus-sinepju mērci
un cukīni spagetti

SALĀTI
Salāti ar tīģergarnelēm, avokado un rukolu

Nicoise salāti ar viegli apdedzinātu lasi
un sinepju mērci

Lieldienu Olivjē salāti ar teļa mēli

Cēzara salāti ar grilētu vistu un bekonu

PAMATĒDIENI

Fēru lasis ar diļļu mērci, sparģeļiem
un kartupeļu grantēnu

"Royal" Benedikta olas ar kūpinātu lasi,
sarkano ikru, zaļajiem sparģeļiem

uz pašceptas Brioche maizes

Tīģergarnelu žuljēns ar bešamela
mērci un Grijēra sieru

Dubultais čīzburgers ar ceptu olu,
mājās gatavotu briošu, viegli kūpinātu

čedaru un bekonu

Viltotais zaķis pildīts ar olu, piparu mērci
un krēmīgu kartupeļu biezeni

Pīles kājas konfits ar ķiršu mērci
un kartupeļu fondānu

Cāļa šašliks citronu marinādē ar mājas
tomātu mērci un frī kartupeļiem

KOMPLEMENTĀRIE GARNĪRI
Mājas marinētu dārzeņu maisījums

Baltais vinigrets ar marinētiem baravikām

Sicīlijas skābsaldie salāti ar baklažānu

LIELDIENU KOMPLIMENTS NO ŠEFPAVĀRA
Pildītas olas ar kūpinātu makreļu pastēti un garneļu kokteili

Kartupeļu rosti ar mazsālītu lasi un vasabi krēmu
Brusketa ar rostbifu un sīpolu marmelādi

AR 15 EIRO PIEMAKSU IR IESPĒJA PASŪTĪT 
CHATEAUBRIAND STEIKS, LATVIJA / RIB-EYE STEIKS, ARGENTĪNA / JĒRA GAĻAS ŠAŠLIKS


