
ĒDIENKARTE

TAPAS BĀRS
Spāņu olīvu un marināžu izlase

Asie vistas spārniņi ar kūpinātu papriku

Cepti šampinjoni ar šeriju

Krostīni ar tunča krēmu

Krostīni ar čorizo mērci

Krostīni ar melno tapenādi, ķiršu tomātiem un anšoviem

Krostīni ar krēmīgu sieru un kaltētiem tomātiem

Krostīni ar tunča un olīvu krēmu

Sieru izlase panējumā

Ceptas sardīnes / Kalmāru gredzeni / Garneles kartupeļu panējumā

Grilēta kukurūza ar BBQ mērci

Gazpačo ar kukurūzu un grauzdiņiem ar oregano

Fokača ar tomātiem un olīvām

Kārtainās mīklas smalkmaizītes ar čorizo gaļas pildījumu

Smalkmaizītes ar anšoviem un olīvām

SILTIE ĒDIENI
Paelja ar vistu un jūras veltēm

Fabada ar čorizo, šķiņķi un pupiņu ragū WOK stilā

Cepts cālis ar apelsīniem, ķimenēm un kūpinātu papriku

Tortilja ar vistu

Mīdijas baltvīnā

Pildīts kalmārs ar rīsiem

Albondigas ar cūkgaļu un liellopu gaļu tomātu mērcē

Patatas bravas ar ceptu papriku un tomātu mērci

Heka fileja spāņu gaumē ar tomātu ragū un čorizo

DESERTI
Čurros ar šokolādes krēmu

Deserts “Crema catalana”

Mandeļu pīrāgs

Virtuļi spāņu gaumē

Augļu un ogu izlase


