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EDIENKARTE

ZUPAS
Dazadu zivju Solanka /
Guculu Borscs ar pupinam un baltajam senem

UZKODAS
Mencas fileja saldskaba marinade
Gravlax lasis bieSu un apelsinu marinade uz kartupelu kroketes
Pildita ola ar kilavu un gurku tartaru
Ola pildits mazsalitas silkes tartars ar aboliem un marrutku kremu

\ CuUkgalas cepetis kanela un apelsinu marinade ar Dizonas sinepju kremu
Kremiga majas gaume gatavota pastete ar dzervenu dzemu
Cala galas rulade ar olu, spinatiem un prosuto
Leni gatavota lielopa mele ar marrutku kremu
KiSs ar puraviem un senem
KiSs ar spinatiem un garnelem

SALATI

Cepta lasa salati citrona un medus merce ar avokado,
Kalamata olivam, kirsu tomatiem un paipalu olam

Olivje ar kupinatu cala kratinu
Baltijas silke kazoka

%‘ PAMATEDIENI
Cepta lasa fileja ar gaisigu kartupelu biezeni,
spinatu un Gorgonzolas siera merci
Juras velsu kokteilis ar marinetiem kartupeliem un olu Benedikta gaume

Balzamiko karamelizéets rostbifs ar kartupelu-trifelu biezeni,
balzamiko un Cipotles sipolinu mérci

Cepts jera stilbins ar zalo piparu merci, un krasni ceptiem kartupeliem
Brieza galas burgers ar bekonu un ceptu olu, saldo kartupelu fri un trifelu aioli
Piles “confit" ar saldo kartupelu biezeni un “cream de casis" merci
Perlu kuskusa un balto pupinu sautejums ar senem un Parmezana sieru

DESERTI
Kulics
Lieldienu Pasha ar kaltetiem augliem
Saldie biezpiena ponciki ar pudercukuru
Kanela mafini ar kremu un Sokolades olu




